


MENU BRANCA - RISTORANTE
Antipasti

Starters

Crudité dI CarCIOTT oo e e € 18.00

Artichoice crudites with extra virgin olive oil

Tartare di tONNO.....oiiiii i € 18.00
TURA LATTATE oo € 18.00
Parmigiana di melanzane classica .............cooooiiiiiiiii € 14.00

Classic eggplant “Parmigiana”

Carpacccio di filetto di MaNzZo .....coiiiiiiiiiii e e € 18.00
Fillet of beef carpaccio

Crudi di pesce (secondo disponibilitd) ... S.Q
(Ostriche, gamberi rossi di Mazara, scampi)

Raw fish (according to availability)

Primi Piatti

First courses

Spaghetti con scampi, pomodorini e basilico................... L €22.00

Spaghetti with cherry tomatoes and scampi

Paccheri all’astice con pomodorino corbarino..............coo i €29.00

Paccheri with lobster and corbarino tomato

Spaghetto allo scoglio ... €25.00
Seafood spaghetti with fresh cherry tomatoes

Gnocchi di patate con zucchine, pesto di pistacchio e pomodorini.... ...l
€16.00

Fresh potato dumplings with pistacchio pesto zucchini

Paccheri con pomodorini infornati guanciale e pecorino ................c.. oo, € 15.00

Paccheri with baked cherry tomatoes, guanciale and pecorino

Candele spezzate con ragl napoletano e pecorino ...........ccoocoviiiiiiiins voiiiiiiiiiiineinnes € 16.00

Candele spexzate pasta with Neapolitan ragi and pecorino cheese

Secondi piatti



Main Courses

Frittura di calamari e gamberl ... €20.
Fried squid and prawns
Pescato del giorno nazionale (secondo disponibilita)..................... all’etto ..., €8.
National catch of the day
Filetto di spigola alla catalana ... €22.
Catalan style seabass
Filetto di manzo alla griglia con verdure di stagione ...............c.ccooe v, €25.
Grilled beef tenderloin with seasons vegetables
Reale di pollo grigliato con insalatina di campo ..........ccoccooiiiiiiiiiiins i, €25.
Royal grilled chicken with mized field salad

Fuori menu

Off menu
Antipasti
Starters

AP S B et e € 16.
Mozzarella cheese, tomatoes basil and virgin olive oil
PoOlpo € patate. . ..o e € 20.
Octopus and potato braise
Humus di ceci agli agrumi ed erbette.................. € 16.
Chickpeas humus with herbs and citrus

Primi piatti

First courses
Cacio e pepe al gambero Rosso / gambero Viola ..............oo €30.
Cacio and pepe pasta with red/purple prawn
Fettuccine con ragil di MANZO .....oooiiiiiiiiii s e €25.
Home made Fettuccine with Bolognese ragu
Fettuccine alla Nerano ... €22.
Nerano style Fettuccine

Secondi

Main courses

Entrecote alla griglia con contorno verdure grigliate...............cooiis ciiiiii. €28.

Grilled entrecote with grilled vegetables

Frittura di Par@anzZa.....oooooiiiiii e e €28.
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Fried Apulian seafood

Gamberi viola alla griglia

Grilled purple shrimps






